
Tarif : 200 € l'année

25 € par Atelier

Mois Jours Chefs Entrées Chefs Plats Chefs Déserts
OCTOBRE G1 MARDI 1 Anne-Marie Alain Armelle S

G2 VENDREDI 4 M-France Velouté d'Halloween rouge Alain Blanquette de veau à l'ancienne Malou Gâteau invisible 
2024 G3 MARDI 15 Anne-Marie Alain Armelle S

G4 VENDREDI 18 M-France Alain Chantal LR

NOVEMBRE G1 MARDI 5 Malou Isabelle Annick G

G2 VENDREDI 8 Raymone P Velouté de panais, lentilles Isabelle Mongolfières de lotte  Annick G Crumble pommes, poires
2024 G3 MARDI 19 Malou et huile de crustacés Isabelle aux petits légumes M-Francoise  et chocolat noir

G4 VENDREDI 22 Raymonde P Isabelle M-Françoise

DECEMBRE G1 MARDI 10 Patrick Hervé Malou

G2 VENDREDI 13 Alain Coquilles St Jacques à la Bretonne Hervé Poulet au Rhum et au miel, Chantal Une fusion de la tarte tatin 
2024 G3 MARDI 17 Patrick Hervé  Sauce aux champignons Malou et du kouign amann 

G4 VENDREDI 20 Alain Hervé Chantal

JANVIER G1 MARDI 7 Hervé Jean-Yves Marie-Yvette

G2 VENDREDI 10 M-France Velouté de patate douce Jean-Yves Noix de St Jacques Boudin Blanc Marie-Yvette Gâteau renversé à l'ananas
2025 G3 MARDI 21 Hervé  à l'oignon brûlé Jean-Yves et Champignons Joelle  verveine

G4 VENDREDI 24 M-France Jean-Yves Joelle

FEVRIER G1 MARDI 4 M-Hélène Annick.G Marie- Aline

G2 VENDREDI 7 M-Hélène Tourte St Jacques Crevettes Annick.G Poulet Mijoté Claudie Gâteau aux amandes effilées 
2025 G3 MARDI 25 M-Hélène Anne-Marie aux saveurs Indiennes Marie-Aline

G4 VENDREDI 28 M-Hélène Anne-Marie Claudie

MARS G1 MARDI 4 M-Yvette Marie Héléne Jean-Yves

G2 VENDREDI 7 M-Yvette Tartelette au saumon et au safran Marie Hélène Poisson et légumes à la graisse salée Jean-Yves Croquants aux abricots
2025 G3 MARDI 18 Huguette Marie Hélène Anne-Marie

G4 VENDREDI 21 Huguette Marie Héléne Jean-Yves

AVRIL G1 MARDI 1 M-aline Annick B Joelle

G2 VENDREDI 4 Huguette Carpaccio de pommes et haddock Brigitte Blanquette de poissons et crevettes Martine Moelleux aux pommes 
2025 G3 MARDI 22 M-aline Brigitte Joelle

G4 VENDREDI 25 Huguette Annick B Martine

MAI G1 MARDI 13 Anne-Marie Hervé M-Yvette

G2 VENDREDI 16 Chantal LR Tartare de tomates multicolores Alain Travers de porc breton M-Yvette Fondant au chocolat,
2025 G3 MARDI 20 Anne-Marie Hervé à la bière et au citron M-France  caramel passion mangue 

G4 VENDREDI 23 Chantal LR Alain M-France
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